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PROJEKTY SPK LU

RATELIER DE CREATION
PE BANDE DESSINEE

AVEC MARZENA SOWA ET SYLVAIN SAVOIE
AUTEURS DE LA BANDE DESSINEE G“.L'HSE

INVITATION POUR

AL'ATELIER DE CREATION D'UNE BANDE DESSINEE
le semeck 18 jonvier 2014 v.
8.30-17.30

AVEC UNE PAUSE DEJEUNER D'UNE HEURE A PARTIR DE 12.30
NOUS ALLONS CREER ENSEMBLE

UNE VRAIE BANDE DESSINEE

ON NOUS RACONTERA COMMENT

LA BANDE DESSINEE MARZI AVAIT ETE CREE
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Z radoscia mozemy juz zdradzi¢ szczegoty
warsztatow komiksowych z Marzeng Sowg |
Sylvain Savoia. Autorzy komiksu Marzi przyjada
18 stycznia 2014 r, by spedzi¢ z nami czas
od 8.30 do 17.30 (z godzinng przerwg na
obiad 0 12.30). W te sobote klasa Il i lll szkoty
podstawowe] plecaki moze wypetni¢ tylko
matym co nieco oraz kompletem ulubionych
kredek czy otéwkow.

Ponize]  prezentujemy  prawie*  gotowe
zaproszenia, ktére drugo- i trzecioklasisci
otrzymaja 11 stycznia (w pierwsza sobote szkolng
po swietach Bozego Narodzenia). Zaproszenia
mozna  wreczy¢  przyjacielowi/przyjacidtce
z podwodrka lub ze szkoty codziennej pod
jednym tylko warunkiem - on/ona nie moze byc
Polakiem.

Dlaczego tak? Poniewaz od jakiegos czasu
myslimy o tym, by pokaza¢ otoczeniu co
robimy, jak dziatamy, dlaczego chodzimy w
sobote do szkoty. Chcemy by nasi uczniowie
mogli sprawdzic sie w roli ttumacza, jesli zajdzie
taka potrzeba, by uswiadomili sobie, ze godziny
spedzone nad jezykiem polskim, moga okazad
sie przydatne w ich zyciu. Jak najlepiej osiggnac
te cele? PomysleliSmy, ze poprzez wspdlng
prace i wspdlng zabawe, poniewaz one najlepiej
integruja. No i jeszcze komiksy tak popularne
w Beneluksie, a zwlaszcza ten napisany przez
polsko-francuskg pare, poprzez ktory mozemy
tez opowiedziec kawatek polskiej historii lat 80-
tych w niecodziennej formie.

Przewidujemy, ze w wydarzeniu wezmie udziat

okoto 60 matych rysownikow - 30 naszych
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uczniow i 30 zaproszonych. Z drugiej strony
zaproszenia rodzic zaproszonego, bedzie
musiat do $rody 15 stycznia wyrazi¢ zgode na
uczestnictwo swojego dziecka w warsztatach.
Dlatego bardzo prosimy o wreczanie zaproszen
juzw poniedziatek 13 stycznia. Rodzicéw naszych
dzieci poprosimy o informacje mailowa, czy jakis
kolega/kolezanka bedzie w sobote towarzyszyt
ich dziecku, tak zebysmy mogli sie odpowiednio
przygotowac do warsztatow. Bedziemy rowniez
bardzo wdzieczni za zgloszenie sie pieciu
rodzicow do opieki nad dzie¢mi w trakcie
warsztatow. Ze wzgledu na liczebnos¢ grupy
obecnosé nauczycieli nie wystarczy.

A warsztaty zapowiadajg sie bardzo ciekawie.
Dzieci dowiedzg sie jak powstawat komiks Marzi
I jak w ogole wyglada proces powstawania
komiksu, jakie sg jego sktadowe. Wszystko to
oczywiscie przecwiczg rysujgc wtasne komiksy.
Ale bedg tez mialy przyjemnos¢ podejrzenia
mistrza przy pracy, poniewaz Sylvain Savoia
obiecat narysowac na zywo troche postaci ze
swoich komikséw specjalnie dla naszych dzieci.
Zyczymy tymczasem dobrego wypoczynku przy
wigilijnym stole, tak zeby catg dobra energie
zgromadzong w swieta, przela¢ w komiksy,
ktore powstang na warsztatach. Chyba warto,
bo postaramy sie zorganizowac wystawe
prezentujgcg prace warsztatowe naszych

uczniow w przestrzeni miejskiej.

Pozdrawiam serdecznie

Jadwiga Mikuli¢

*Jeszcze nie wszyscy sponsorzy
przekazali nam swoje logo.

JE, SOUSSIGNE

AUTORISE MON ENFANT

......nom et prénom de l'enfant........

APARTICIPER A L'ATELIER DE CREATION DE BANDE DESSINEE.
JE MENGAGE PAR LA MEME A AGCCOMPAGNER MON ENFANT
ET A VENIR LE CHERCHER EN FONCTION DE L'HORAIRE
INDIQUEE AINSI QU'A PREVOIR POUR LUI UN REPAS TIRE

DU SAC POUR SON DEJEUNER.

COORDONNEES

Tél. portable ........cccoooeveirienn.
AATESSE ..o

FAITA.. LE SIGNATURE DU PARENT

MICHAL ZAGLANICZNY ARCHITECTE
5,RUE FAUBUER,  L-5444 SCHENGEN
T:621 30 30 32

LUXPOLSKA B
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W $wieta Bozego Narodzenia, wysytatem z mamga zyczenia z taty telefonu.
Rozestalismy do wszystkich zyczenia, ktére tata dostat od znajomego. Dopiero

gdy juz skonczylismy wysytaé, zorientowatem sig, ze nie usuneliSmy dopisku:

"Zyczy Mietek z rodzing” ... Méj tata ma na imie Krzysiek...

TwojeHistorie.pl

przygotowata Julia Dziurdzia

Wesolych Su*ja‘(

| & i
Julia Zaglanic 21y



ZWYCZAJE MIKOtLAJKOWE

3 7
«0-

[}

@:.iﬁm PNV IRAT )

BoUCHERE

~
£
o
@]
o«
S
()
o
Q0
()
e}
)
s
=
@©
9
[92)
K]
Q0
<
=
Q.
b
<

8 LUXPOLSKA

awno temu w Luksemburgu byto
sobie trzech chtopcéw. Pewnego
zimowego dnia postanowili
pobawié sie poza murami miasta.
Zabawa byta tak ciekawa, ze
zagapili sie i kiedy wreszcie postanowili wréci¢ do
domu, brama Luksemburga byta juz zamknieta.
Pod miastem stat domek rzeznika. Rzeznik widzac
wystraszonych chtopcdéw zaprosit ich do swojego
cieptego domku.
- Zjedzcie co$ i napijcie sie - zachecat rzeznik
chtopcdw, a ci nieSwiadomi niebezpieczenstwa
najedli sie do syta i usneli.
Rzeznik tylko na to czekat. Po¢wiartowat chtopcow
na kawatki, a ich poéwiartowane ciata wrzucit do
beczki z sola.
Ktéregos dnia, siedem lat pdzniej, koto domku
rzeznika przechodzit Mikotaj. Poniewaz bardzo
zimno byto na dworze i Mikotajowi zaczeto
burcze¢ w brzuchu z gtodu, postanowit zatrzymac
sie na noc w przytulnym domku.
Goscinny rzeznik zaprosit Mikotaja do s$rodka i
zaproponowat mu kawatek szynki.
Ale Mikotajowi szynka nie smakowata. Poprosit
rzeznika aby mu przyniést kawatek zasolonego w
beczce miesa.
Gdy rzeznik ustyszat prosbe Mikotaja przerazit sie
i uciekt.
Tymczasem Mikotaj przywrdcit dzieci do zycia
mowigc:
- Wstancie chtopcy ze swojego grobu...
Podobno na pamiatke tego wtasnie zdarzenia w
Luksemburgu dzieci otrzymuja na Mikotaja (6
grudnia) brioszke w ksztatcie cztowieczka, tzw.

Boxemannchen.

Legende opowiedzieli

Julia Zaglaniczny i Julien Riechert
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brioszki - ludziki
SKEADNIKI:

190 g maki

20 g mleka

2 duze jajka

0,5 tyzeczki soli

15 g $wiezych drozdzy
40 g cukru

110 g dobrego miekkiego masta

PRZYGOTOWANIE:

Rozrobic¢ drozdze z 1 tyzeczka cukru, catym mlekiem i 1 tyzeczkg maki.
Przykry¢ i odstawi¢ do wyrosniecia na okoto 20 min.
Make przesia¢ do miski, dodac jajka, sél i wyrosniete
drozdze i zmiksowac az powstanie gtadka masa.
Powoli wsypywac cukier caty czas miksujac, az
ciasto zacznie przypominac kule. Doda¢ masto
pokrojone w kostke i miksowac tak dtugo, az
cate masto wmiesza sie w ciasto i cato$¢ bedzie
gtadka i btyszczaca.
Odstawi¢ do wyrosniecia na 1 godzine.
Uformowac z ciasta ludziki, kazdego posmarowacé
rozktéconym jajkiem i odstawi¢ do wyrosniecia na
30 min.
Nagrzac piekarnik do 190-200°C i piec okoto 15 min.

LUXPOLSKA
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KTO.PRZYNOSI PREZENTY?

GWIAZDOR, DZIADEK MR(')Z, MIKOLAJ CZY DZIECIATKO JEZUS?

o nas przychodzi zazwyczaj Mikotaj.
Wieczorem przed kolacja wigilijng
zakrada sie do choinki i ukfada pod nia
prezenty.
By¢ moze tradycje obdarowywania sie
prezentami z okazji $wigt Bozego Narodzenia
zapoczatkowalitrzejkrélowie, ktérzy przyniesli
prezenty Dzieciagtku Jezus.
W Polsce dzieci wierzg, ze to S'wigty Mikotaj,
Gwiazdka, Dziecigtko Jezus, Gwiazdor, albo
popularny tylko na wschodzie Dziadek Mréz
przynosza prezenty.
W Niemczech przynosi je Swiety Mikotaj (der
Nikolaus).
Anglicy nie obchodza Wigilii. Prezenty
przynosi Santa Claus.
Hiszpanie wreczaja sobie prezenty na Boze
Narodzenie albo 6 stycznia. Przynosi je

czarownica o imieniu Befana.

Szwedzi nazywajg prezenty julklappar czyli
“Swigteczne pukanie”. Dawniej bowiem,
zgodnie z tradycja roznosit je krasnoludek
(Tomte).

W Holandii dzieci dostajg swoje prezenty 5
grudnia.

W Rosji Boze Narodzenie obchodzi sie
dopiero 7 stycznia. Prezenty przynosi Dziadek
Mroéz.

Do dzieci w USA przychodzi Santa Claus ale
dopiero 25 grudnia. Wchodzi noca przez
komin i uktada prezenty pod choinka.

LuxPoLska 11
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Flewsza pisermna wzmianka /@W
przedazy choinek bozonaradbeniowych
pojawita sie w roke 1521 w Alzacyi.




eszcze w XX wieku wieszano
choinke pod sufitem, czesto
dogdrynogami.Takachoinka,

powieszona pod  sufitem

nazywata sie podtazniczka.
Podfazniczkaipdzniejsza choinka zwigzana
jest z poganska tradycjg ludowa i kultem
wiecznie zielonego drzewka.

Tradycja choinek bozonarodzeniowych
narodzita sie w XVI wieku w Alzacji, ktéra
wtedy stanowita cze$¢ Niemiec (dzi$
terytorium Alzacji nalezy do Francji).

W Alzacji dekorowano choinki wstgzkami,
papierkami i jabtkami. Choinka byta
symbolem drzewa rajskiego.

W XVII wieku zaczeto ozdabia¢ choinke

Swieczkami.

LUXPOLsKA 13
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Swigteczny jarmark, procesje, Ztobek,

oswietlone ulice, udekorowane sklepy,
koncerty i inne imprezy majq stworzy¢
magiczng swigteczng atmosfere w catym kraju.




ZWYCZAJE BOZONARODZENIOWE '

BOZE NARODZENIE
W LUKSEMBURGU

Luksemburg jest panstwem katolickim, $wieta Bozego Narodzenia sg tu
obchodzene podobnie jak w Polsce.

24 grudnia o pétnocy mozna wybrac sie na msze pasterskg do katedry Notre-
Dame, aby celebrowa¢ narodziny Jezusa.

Boze Narodzenie jest nade wszystko $wietem rodzinnym i dlatego obchodzone
jest w gronie rodziny i znajomych. Dawniej mieszkancy Luksemburga zasiadali
do kolacji wigilijnej po pasterce. Tradycyjnym daniem wigilijnym byta kaszanka
(tzw. Tréipen) ziemniaki i kompot jabtkowy. Dzi$, positki sg nieco mniej
tradycyjne: indyk, fondue, owoce morza, blche de Noél, czy ciasto z bakaliami

(Stollen).

Typowe dania luksemburskie spozywa sie nadal podczas bozonarodzeniowego
jarmarku: plackiziemniaczane (gromperekichelcher), kompot jabtkowy, grzane
wino (glihwaéin) lub egg nog (goracy, stodki napdj na bazie surowych zéttek, z
dodatkiem wanilii i rumu).

W Luksemburgu to nie Swiety Mikotaj przynosi prezenty w Wigilie ale Dziecigtko
Jezus (Chréschtkéndchen). Mikotaj (Kleeschen) przychodzi 6 grudnia w
towarzystwie czarnego pana z rézga zwanego Houseker.

W niektérych domach, prezenty pojawiajg sie pod choinkg wieczorem 24
grudnia, a w innych w pierwszy dzien swiat (25 grudnia).

Adwent to czas oczekiwania na Boze Narodzenie. W Luksemburgu jest
kultywowany zwyczaj wienca adwentowego (Adventskranz), w ktérym w kazda
kolejng niedziele adwentowa zapala sie kolejng z czterech $wiec. Zapalanie
$wiec oznacza czuwanie i gotowosé na przyjscie Chrystusa. W Wigilie Bozego
Narodzenia wszystkie palace sie Swiece stanowig symbol bliskosci “przyjscia”
Jezusa. Zwyczaj ten zapoczatkowat w Hamburgu nauczyciel ewangelicki i
pastor, ks. Johann Hinrich Wichern, prowadzacy szkote-przytutek dla sierot.
Swiece miaty stworzy¢ przytulna, rodzinng atmosfere. Poczatkowo byt to zwyczaj
ewangelicki, ale szybko przyjat sie wérdd katolikdw.

W wielu domach choinki pojawiajg sie juz 2-3 tygodnie przed $wietami
Bozego Narodzenia, aby umili¢ dzieciom czas oczekiwania na $wieta. Dla
dzieci przeznaczony jest rowniez kalendarz adwentowy. Dawniej te kalendarze
zawieraty okienka z obrazkami religijnymi, zastgpionymi dzi§ przez ciastka,
czekoladki lub mate zabawki.

Redakcja

LUXPOLsSKA 15
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W klasie Ib rozmowie na temat
dtugo iz niecierpliwosciag
wyczekiwanych $swiat towarzyszyta
.produkcja” ozddb swigtecznych.
W ruch poszly paski kolorowego
papieru, kleje i nozyczki, a
pomystom ucznidw nie byto koncal
Powstaty  tancuchy,  gwiazdki,
bombki... Efekty naszej pracy

mozna zobaczy¢ na zdjeciach.

Alicja Mrula-Cernevsek

16 LuxPoLskaA
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Ostatnie zajecia przed Bozym Narodzeniem to $wietna okazja na rozmowe o
tradycjach $wigtecznych panujgcych w naszych domach. U kogo znajdzie sie
12 potraw na wigilijnym stole? Kto udekoruje choinke piernikami? Kto bedzie
Spiewat koledy? Te i inne pytania zwigzane z Bozym Narodzeniem byty gtéwnym

tematem przedswigtecznych zaje¢ w klasach | b oraz Il

W klasie Il zajecia

zdominowaty koledy.

Najpierw oklaskiwalismy

wystep skrzypka (owacje

na stojgco), pdézniej

podzielilismy sie na

dwa chéry: dziewczecy

oraz chtopiecy, ktére

pokazaty, ze zadna

koleda im niestraszna!

Fot. A.Mrula—Cerneviek

LUXPOLSKA 17
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WYDARZENTIA

7-go grudnia goscilismy w naszej szkole
Swietego Mikotaja.

Fakt, ze Swiety do nas zawitat $wiadczy o
tym, ze byliSmy grzeczni i zastuzyliSmy na
prezenty.

Mikotaj pojawit sie w towarzystwie
pomocnika, usiadt na krzesle, za ktérym

stato mnéstwo prezentow.

Pomocnik Mikotaja wywotywat imiona

dzieci, a Mikotaj rozdawat paczki.
Dla kazdego dziecka znalazt sie prezent.

Uczniowie klasy szostej zajeci byli
fotografowaniem uroczystosci i
to wykonane przez nich zdjecia

zamieszczamy w tym rozdziale.

Redakcja

LUXPOLSKA 19



AVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAY

PRZEPIS NA PIERNIK

Sktadniki:

250 g margaryny
11 % szklanki cukru
2 szklanki mleka
1 szklanka miodu
3,5 szklanki maki
4 jaja
1 opakowanie przyprawy do piernika
1 tyzeczka cynamonu

1 tyzeczka sody
Wykonanie:

Wymieszac szklanke maki ze szklanka cukru, dodaé mleko,
midéd, margaryne, przyprawe do piernika i cynamon.
Gotowac na matym ogniu 15 min. ciggle mieszajgc. Po
wystudzeniu dodac 2,5 szklanki maki wymieszanej z soda.
Oddzieli¢ z6ttka od biatek.

Z6ttka utrzeé z % szklanki cukru, dodaé do masy.

Biatka ubi¢ na piane z jedna tyzeczkag cukru i doda¢ do
masy.

Wszystko razem wymieszaé, wyla¢ na blaszke wytozong
papierem i piec 1 godz. w 180°C.

Po ostygnieciu przetozy¢ marmolada lub kremem, polac

£

polewg czekoladowa.
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SWIATECZNE GWIAZDKI

Gwiazdki cytrynowe:

e 300 g maki

e 250 g masta

e 100 g cukru pudru

e 3 Zzdttka

e skorka starta z cytryny

Z podanych sktadnikéw zagniesc kruche ciasto.
Zawing¢ w folie i wlozy¢ na godzine do loddwki.
Piekarnik rozgrza¢ do 180°C.

Ciasto wyjgé, rozwatkowac na grubosé 1/2 cm
i wycina¢ gwiazdki. Ciastka utozy¢ na blasze,
posmarowac rozktéconym jajkiem i posypac
cukrem. Piec ok. 10 min.

Gwiazdki migdatowe:

e 300 g maki

e 250 g masta -~ -

e 100 g cukru pudru

e 100 g zmielonych migdatéw .
e szczypta mielonach gozdzikéw

® szczypta mielonego cynamonu

e pfatki migdatéow do posypania

Przyrzadza¢ podobnie jak gwiazdki cytrynowe.
Utozone na blasze ciastka posmarowac
rozktéconym jajkiem i posypaé ptatkami
migdatow.

Piec ok. 10 min.

LuxPoLskA 21



BARSZCZ NA ZAKWASIE

SKEADNIKI NA ZAKWAS

e 2 kg burakéw

e 6 zabkéw czosnku

¢ 1,51 niegazowanej wody
¢ 10 ziaren pieprzu

e 5/7 lisci laurowych

e 4 gozdziki

¢ 1 ptaska tyzka soli

Buraczki obieramy, kroimy w cienkie plastry, dodajemy
reszte skfadnikéow. Zostawimy do ukiszenia w temp.
pokojowej 4-5 dni.

Codziennie trzeba sprawdzi¢ czy nie zbiera sie biata
piania, jesli tak to trzeba ja zebrad.

Dzien przed koncem procesu fermentacji 150 gram
grzybow suszonych zalaé woda mineralna. Same grzyby
mozna wykorzystaé przy farszu do uszek, a wode z nich
nalezy dola¢ do zakwasu.

W dzien przed Wigilia gotujemy caly nasz roztwér na
wolnym ogniu z burakami (tak zeby sie nie zagotowato, bo
zmetnieje) ok. godziny i cedzimy przez sitko (pozostatosci
wyrzucamy).

Do wywaru z burakéw dodajemy wywar ugotowany z
warzyw: pora, cebuli, marchewki, korzenia pietruszki i
korzenia selera (bez migsa). Gotujemy go okoto 2 godzin
obok wywaru z burakéw i cedzimy.

Pofaczone wywary doprawiamy sola/vegetsa, papryka
stodka czerwona.

Ja pod sam koniec dodaje wode z kiszonych ogérkow
(inni dodaja cytryne, jeszcze inni ocet). Uszka robie z
bufki tartej, jajka zmielonych, wymoczonych grzybow i
odrobiny natki pietruszki. Ciasto z maki, oliwy lub oleju i

b. cieptej wody, odrobiny soli.

22 LUXPOLSKA

Jadwiga Mikulié

SKEADNIKI NA WYWAR WARZYWNY

¢ 4 duze marchewki

* 2 mate korzenie pietruszki

e 3cebule

® natka pietruszki

e 1 por (tylko biata czesc)

e 30 dkg korzenia selera

* potswiezej, zielonej papryki

e lis¢ laurowy, sdl, pieprz

CIASTO NA USZKA

e 300 g maki

e 30 goliwy/oleju

® szczypta solii pieprzu

e ok. 0,5 szklI wody (dolewa¢ powoli w trakcie
zagniatania, tak zeby ciasto bytlo $rednio miekkie.

Wszystko zalezy od uzytej maki

FARSZ DO USZEK

e 150- 200 g grzybdéw suszonych (rozmoczonych dzien
wczesniej)

® natka pietruszki (bardzo drobno posiekana)

o 1 z6ttko

e 10 g butki tartej

Najtatwiej zmiksowac wszystko blenderem.
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